
Entradas

Corniccione (casquinha de pizza)

Massa fina e crocante com azeite extra virgem, alecrim,

sal grosso e .......................................parmesão gratinado

Acompanhamentos p/ casquinha ou pizza

Tapenade de azeitonas pretas e salsa roja picante.......

Queijo de cabra no azeite e relish de pepino....................

Presunto tipo parma................................................................

Mozzarella de úfala cerejinhab

c/ pesto de manjericão..........................................................

Relish de Pepino.........................................................................

Tomato i Aglio - Sobre a massa fina e crocante uma

camada generosa de molho de tomate fresco, alho in

natura no azeite extra virgem e parmesão gratinado...

Saladas

Salada da Mata - Folhas de alface americana, rúcula,

cenoura e beterraba ralada, tomate picadinho,

m arela de búfala cerejinha e nosso molho .ozz da casa

Acompanha casquinha de pizza .................(Serve 2 Pessoas)

Salmone Affumicato - Folhas verdes, salmão

defumado, queijo de cabra no azeite aromatizado,relish

de pepino, pimenta rosa e molho ..da casa .(Serve 2 Pessoas)

Caçarola ao Forno numa ‘’simpática caçarola’’,

nossos ingredientes levados ao forno p/gratinar. (Sem glúten)*

Portuguesa............................................................................

Paris vegan - cogumelos paris & tomates confitados no forno a

lenha e s......................................................., alho-poró queijo de castanha .

Nossas Pizzas *(Temos massa integral e )sem glúten - consulte

Mozzarella - Na quantidade exata, molho de tomate

fresco, mozzarella e orégano.....................................

Opcional c/ mozzarella de búfala..............................

Marguerita - Equilíbrio perfeito do nosso molho de

tomate fresco, mozzarella, parmesão, rodelas de

tomate, orégano e folhas de manjericão da nossa

horta.....................................................................................

Estrela da Canastra - Apresentamos nossa pizza

com queijo especial artesanal da

’’serra da canastra-mg’’, com cebolas caramelizadas e

um toque de mix de pimenta...........................................

Oliva - mozzarella de búfala, tomates italianos

confitados, pesto de azeitonas, manjericão e azeite

trufado.............................................................................

Napolitana Gourmet - mozzarella de búfala,

tomates italianos confitados, manjericão da nossa

horta, alho torrado e parmesão...............................

Pomodoro - mozzarella, uma camada generosa de

tomates frescos em cubinhos temperados e parmesão

gratinado........................................................................

Pacuiba - Uma base de tomates italianos confitados, um

toque de queijo e presunto tipo parma...................
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Dolce Vita - Mozzarela, gorgonzola dolce

artesanal da ‘’Serra das Antas - mg’’,

e crispy de cebolas......................................................

Bonete - Mozzarella, catupiry, rodelas de tomates,

alho crocante e óregano..........................................

Tre Formaggi Specialle - Mozzarella defumada,

gorgonzola dolce especial da ‘’serra das antas - mg’’,

parmesão tipo grana padano e um toque de pimenta.

acompanha relish de pepino......................................

Quattri Formaggi - Mozzarella, catupiry, um toque

de gorgonzola e parmesão para gratinar............

Garlic - Catupiry e alho crocante..........................

Calabresa Artesanalle - Mozzarella coberta

por finas fatias de calabresa artesanal,

gratinadas com .........................................parmesão

Toscana Specialle - mozzarella defumada,

calabresa artesanal, fatias de cebola roxa, azeitonas

pretas manjericão, gratinado com parmesão.....,

Pepperoni de la casa - Mozzarella, mozzarella

defumada, pepperoni gratinado com parmesão.

acompanha salsa roja picante.................................

Shitake - Shitake orgânico salteado no azeite extra

virgem com tempero especial, coberto por uma

delicada camada de mozzarella...............................

Shitake Gourmet - Mozzarella de búfala, shitake

orgânico salteado no azeite, e um toque de azeite

trufado............................................................................

Rúcula - Fina camada de mozzarella e ao sair do

forno, folhas de rúcula fresca, tomate seco,

mozzarella de búfala, temperado com molho especial.

(Mel, mostarda, vinagre balsâmico e azeite extra virgem)...

Zucchine Gourmet - ma delicada camada deU

mozzarella a base do perfeito casamento  entre oé

nosso pomodoro e as finas fatias de abobrinhas

temperadas .....................................................................

Mr. Tunna ao Pomodoro - Delicioso atum em

pedaços temperado com nosso pomodoro e azeite

extra virgem....................................................................

Opcional com mozzarella, cebola roxa e pesto de

azeitonas pretas..........................................................

Ticino - Mozzarella, delicioso mix de salsichões tipo

alemão weisswurst e cervela, mostarda, coberto com

queijo especial meia cura ‘’Vô Bastião’’, da serra das

antas - mg e(medalha de bronze no world cheese awards 2023)

para finalizar, crispy de cebolas............................

bellinzona - catupiry, fatias de presunto especial

defumado tipo alemão, mozzarela, azeitonas verdes e

alho poró temperado.................................................
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Salmão defumado - Cream cheese, ao sair do forno,

lascas de salmão defumado temperado com alecrim,

molho e mostarda em grãos.......especial da casa

Salmone originalle - Cream cheese, lascas de

salmão defumado, queijo de cabra, molho especial da

casa, mostarda em grãos e para finalizar, relish de

pepino.................................................................................

Palmito Specialle - Uma fina camada de mozzarella,

catupiry, palmito um toque colorido de tomate cereja,e

...............................................................................................

Praia das anchovas - Molho de tomate fresco, filét

de anchovas importadas. Sabor marcante! .............

Com cobertura de mozzarella...................................

Portuguesa Specialle - Molho de tomate fresco,

ovos, presunto, uma fina camada de mozzarella, catupiry

e azeitonas verdes fatiadas..........................................

Baepi - Mozzarella defumada, catupiry, alho-poró,

cogumelos paris & tomates confitados no forno a

lenha, um toque de mix de pimentas, gratinado com

parmesão. sabor nas alturas!......................................

Ilha das Cabras - Uma camada de cream cheese,

cebolas caramelizadas, lascas de castanha do ,Pará

queijo de cabra no azeite aromatizado e

pesto de manjericão........................................................

Cabrita - ream cheese, nosso pomodoro, queijo deC

cabra, castanha do e pesto de manjericão....Pará

Wunderbar - Mozzarella, presunto especial

de rfumado tipo alemão, cebola roxa e elish de pepino

servido parte..................................................................à

Perfeita combinação com uma cerveja bem gelada!

Parma - Mozzarella defumada, presunto tipo parma ao

forno. Opcional com folhas de rúcula fresca e lascas

de parmesão .................................tipo grana padano

Nostra caprese - Mozzarella de búfala, nosso

pomodoro, e para finalizar, pesto de azeitonas pretas,

mozzarella de búfala cerejinha

e pesto de manjericão.....................................................

Caprina Verdi - Mozzarella de búfala, queijo de cabra

no azeite com ervas, pesto de manjericão e rúcula

temperada com nosso molho especial.......................

Pizzas Veganas *(Temos massa sem glúten ou integral tamanho

individual. + R$15,00)

Las Vegan - Shitake salteado no azeite, alho poró,

queijo , cebola roxa, castanha do pará e umde castanhas

toque de azeite trufado................................................

Turim - Uma camada generosa de tomates frescos em

cubinhos temperados, palmito, queijo ,de castanhas

cebola caramelizada, pesto de manjericão e lascas de

castanha do pará............................................................
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Pizzas Doces

Banana Brasil - Muitas rodelas de banana

caramelizadas com açúcar, canela e um orvalho de

Rum Jamaicano para finalizar.......................................

Opcional com doce de leite..........................................

Choco Baby - Receita francesa de creme de

chocolate meio amargo com gotas de chocolate ao

leite e castanhas de caju.

Opcional com fatias de morango................................

Nutella - Uma camada generosa de nutella e lascas

de avelã...............................................................................

Bebidas
Água mineral................................................................................

Água de Coco 330ml................................................................

Refrigerantes............................................................................

Café / Chá...................................................................................

Bar Della Frutta
Sucos naturais - Servidos em Jarras de ½ ou 1lt

Frutas: abacaxi, maracujá, limão ou melancia.

Combinados:

Melancia com gengibre e manjericão........................

Abacaxi com hortelã ou gengibre..............................

Maracujá com gengibre.................................................

Limão, manjericão e hortelã........................................

Drinks
Love on the beach - , frutas vermelhas,Prosecco

licor de cassis, manjericão e gelo.....................................

Aperol spritz -  espumante, tônica e gelo..................

clericó - (Jarra) prosecco, soda, frutas, hortelã e

muito gelo................................................................................

Isla Bella Gin especial artesanal, suco de limão,-

hortelã, tônica e muito gelo...............................................

Vino de verano - Vinho tinto, tônica e gelo.............

Cervejas
Red Strip-Jamaica.....................................................................

Longnecks..................................................................................

Original/Heineken 600ml....................................................

Cervejas artesanais...............................................................

Caipirinhas
Vodka ou Saquê Nacional.............................................

Vodka absolut ou Saquê Importado..........................

Vodkas Especiais (Sob Consulta)...............................

Pinga Artesanal envelhecida 3 anos em barril de

carvalho.............................................................................

Frutas - Maracujá, abacaxi, limão, limão siciliano,

frutas vermelhas.
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Aviso

- Pizzas com dois sabores será cobrado o valor médio

- Massa integral: opcional para pizzas de tamanho

individual

- Massa sem glúten: opcional para pizzas de tamanho

individual 1(+ 5,00)

(não indicado p/ alérgicos, pode conter traços de

glúten)

- Ingredientes adicionais serão cobrados à parte.

Consulte.
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